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PADISAH YASTIGI

http://www.hurriyet.com.tr

4 yumurta

1 cay bardagdi toz seker
1,5 su bardagi un

3 yemek kasigi sicak su
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Kremasi icin:

1 su bardag st

1 paket krem santi
Serbeti igin:

3,5 su bardagi su

2,5 su bardagi toz seker
Limon suyu

Padisah yastidi tatlisinin yapimina serbeti ile baglayin. Su ile sekeri iyice karistirip kaynatmaya baglayin. Biraz
kivam alinca i¢ine birka¢ damla limon suyu ilave edin. 5 dakika daha kaynattiktan sonra sogumasi igin bir
kenara alin.

Krem santiyi paketin Gzerinde tarif edildigi sekilde 1 su bardadi sut ile iyice ¢irpin. Soduyup katilagsmasi igin
buzdolabina kaldirin.

Tatlinin keki icin éncelikle yumurtalarin sarilariyla beyazlarini birbirinden ayirin. Beyazlarin i¢ine bir tutam tuz
ekleyip kar gibi olana kadar iyice ¢irpin.

Sarilarin igine toz sekeri ekleyip biraz karistirin. Sicak suyu da ilave ederek iyice ¢irpin. Yumurta beyazindan
elde ettiginiz kdpUkleri sénmemesi icin yavas hareket ederek sarilara ekleyin ve karigtirin. Unu, kabartma
tozunu ve vanilyay! da yumurtalara ekleyin. }

Bir diiz kek kalibina ya da tepsiye yagdh kagit yayin. Uzerine kek hamurunu bosaltip 180 derecede 6nceden
isitilmig firina verin ve Ustl pembelesene kadar pisirin.

Keki firndan ¢ikarip sogumasini bekleyin. Soguyunca yatay olarak ikiye ayirin. Hazirladiginiz serbeti kekin alt
tabanina dékin. Uzerini krem santiyle iyice kaplayin.

Kekin Ust tabanini sekiz esit pargaya bolin ve krem santi katmaninin Gzerine yerlestirin. Serbetin kalanini da
tathnizin Gzerine iyice gezdirin. DévilmuUs antepfistigi ya da cevizle sUsleyip biraz dinlendirdikten sonra servis
edin.
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