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PADISAH USULU TAVUK

2 kg'lik tavuk (temizlenip, 4 parcaya boélinmas)
1+1/2 tath kasig tuz

1+1/2 tath kasig karabiber

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

1 orta boy sogan (ince dogranmig)
2 dis sarimsak (ince dogranmisg)

1 ¢corba kasigi domates salgasi

2 ¢orba kasiJi un

1+1/2 su bardagi tavuk suyu

3 ¢corba kasigi badem (ince kiyilmis)
180 gr (3/4 su bardagi) krema

Tavuk pargalarinin Gstiine 1/2 tath kasidi tuz ve 1/2 tath kasigi biber serpip, bir kenara birakiniz.

BuyUk bir tavada tereyag orta ateste eritiniz. Yag kizinca tavuk parcalarini koyup 5-6 dakika, her yanlar iyice
kahverengilesene kadar kizartiniz. Tavuk parcalarini delikli kepgeyle tavadan alip, bir kenarda sicak kalmalarini
saglayiniz.

Sogan ve sarimsag! tavaya koyup, arasira karistirarak 3-4 dakika pisiriniz. Domates salcasi ve unu ekleyip,
birkag saniye iyice karigtirniz. Tavuk suyunu katip, strekli karigtirarak kaynatiniz. Kaynayinca tavuk pargalarini
yeniden tavaya koyup, bademleri ekleyiniz. lyice karigtirip sosa bulanmalarini sagladiktan sonra, tavanin
kapagdini kapatarak, atesi iyice kisiniz. 50 dakika, tavuk par¢alari yumusayincaya kadar pisiriniz.

Tavuk pargalarini delikli kepgeyle isitilmis bir servis tabagina aktariniz. Kalan 1 tath kasig tuzu ve 1 tath kasig
biberi tayadaki sosa katip, kremayi ekleyerek iyice karistiriniz. Tavay atesten alip, sosu tavugun Ustiine
dokerek servis ediniz.
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