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PADISAH TATLISI

Malzeme: _

1 kg Bizim Mutfak Irmik

2 It stt

1,5 kg toz seker

600 gr Teremyag

100 gr dolmalik fistik

100 gr vanilyal dondurma

Genis bir tencerede Teremyag'i eritin. Dolmalik fistiklari ekleyip 5 dakika kavurun. irmigi ilave edip kisik ateste
surekli karistirarak kavurun. Bagka bir tencerede sutl 1sitin. sekeri ilave edip arada bir karistirarak, kaynatin.
Kaynayan st irmigin icine bogaltin, irmik sttt gcekene dek karigtirin. Tencerenin kapagini kapatip 20 dakika
dinlendirin. Tatlyr kaseye alip kasik yardimiyla sikistirin. Igine dondurma ya da kaymak ilave edip Gzerini irmikle
kapatin. Kaseyi servis tabagina ters ¢evirip servis yapin.
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