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PADISAH TATLISI

1 kg hurma

2 kahve fincani dévilmis findik igi
2 kahve fincani dévilmis badem igi
2 kahve fincani dévilmus ceviz ici
150 gr seker

ceyrek limonun suyu

stislemek icin:

kaymak

Hurmalar, Gizerini drtecek kadar su ile birlikte, orta ateste 5-6 dakika pisirilip sogumaya birakilir. Findik, badem
ici, ceviz i¢i ve toz sekerin yarisi havanda dévulir.

Hurmalarin ¢ekirdekleri ¢ikarilip iclerine hazirlanan findikli cevizli bademli karigsim eklenir ve servis tabagdina
dizilir. Hurmalarin pisirildigi suya kalan seker ve limon suyu eklenerek orta kivamli bir gsurup kaynatilir.
Hurmalarin Gizerine sicak olarak gezdirilir. Soduyunca taze kaymakla suslenerek servis edilir.

ML® Padisah Sarmasi icin tiklayin
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