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PADISAH PILAVI

2 su bardagi pilavlik piring
2 bardak su

2 corba kasiJi yag

200 gram yagsiz kiyma

1 adet orta boy kuru sodan
1 adet orta boy domates
2 dilim bayat ekmek igi
Karabiber

Yarim kasik tereyagi

1 kasik salca

Tuz

Tencerede yag eritilir Gzerine piring ilave edilip kavrulur. Bu arada kiclk kofteler hazirlanir, kizartilir ve Gzerine
salga konup pisirilir. Pilavin Gzerine sicak su, karabiber, tuz konulur ve suyu ¢ekinceye kadar pisirilir. Pilavin
ortasina kofteler doldurulur ve servise sunulur.
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