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PADISAH LOKUMU

Ankara BuyUksehir Belediyesi
Belmek Yemek Kitabi

6 adet yumurta

5 kahve fincani seker

6 kahve fincani un

2 kahve fincani sit

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 paket hindistan cevizi

2 su bardagi sUt (ruloyu islatmak igin)
Kremasi icin:

2 su bardagi sut

1 su bardagi toz seker

3 ¢orba kasiJi un

1 corba kasigi margarin

1 corba kasidi pudra sekeri
1 paket vanilya

Yumurta, toz seker ve sit, kdpuik képik olana kadar mikserle cirpilir. Un elenir, Ustlne vanilya ve kabartma tozu
eklenir. Karigsima katildiktan sonra karigtirilir. Firin tepsisi margarinle yaglanir ve hazirlanan karigim dékulerek
dizeltilir. 170 derece firinda pisirilir. lidiktan sonra 16 kareye bolunlr. Her kare 2 parcaya ayrilir. Kizarmig
yUzlerine bir tath kasigi krema surtlUr, rulo yapilir. Once stite, sonra hindistan cevizine batirilarak servis
tabagina konur. Arzu edilirse arasina muz veya ¢ekilmis ceviz konulabilir.

Sat, un ve seker bir tencereye konur ocak Uzerinde karigtirilarak koyu muhallebi kivamina gelinceye kadar
pisirilir. Margarin, vanilya ve pudra sekeri katilarak ocaktan alinir, iyice sogutulur.

Not: Olgler biiylk firin tepsisi igindir.
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