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PADISAH LOKUMU

Ozlem Kalin

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 paket kabartma tozu

1 su bardagindan 2 yemek kagsigi fazla un
Hindistancevizi

2 su bardagi soguk sit (1slatmak igin)
Krema igin:

2,5 su bardagi sit

1 paket vanilya

4 kaglk un

Y2 su bardag toz seker

Krema malzemelerini kii¢Uk bir tencerede karistirip iyice koyulasip kaynayana kadar ocakta pisiriyoruz. Krema
pistikten sonra bir kenara alip sogumasini bekliyoruz. Bir kapta seker ve yumurtayi kdpik képuk olana kadar
girpiyoruz. Sonra da un ve kabartma tozunu ekleyip kek hamurunu elde ediyoruz. Firin tepsisine yaglh kagit serip
Uzerine hamuru incecik bir sekilde yayiyoruz. 170 - 180 derece firinda tzeri pembelesene kadar pisiriyoruz. Kek
piser pismez firindan ¢ikarip uzunlamasina ikiye kesiyoruz. Daha sonra kek sogumadan hemen rulo seklinde
sariyoruz ¢Unki soguduktan sonra sarmak zor olur. Sonra iyice soguyan ve koyulasan kremamizi rulo haline
gelen keki agip ortasina surlyoruz ve tekrar sariyoruz. Béylece igleri kremali iki adet rulo elde etmis oluyoruz. Bu
rulolari yaklasik 2 cm genisliginde kesiyoruz. Once siite batirip ardindan her tarafini Hindistan cevizine
bulayarak kek kagitlarinin iginde servis tepsisine diziyoruz.
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