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PADISAH LOKUMU (EDIRNE)

Edirne il Kiiltir ve Turizm Mudarligi

1 Kg. Sut

3 Yemek Kasigi Un

50 Gr. Margarin

1,5 Su Bardagi Seker

1 tutam damla sakiz

1 paket Hindistancevizi

Margarin, 3 yemek kasidi unla kavrulur, 1 kg. sutl ve daha sonra 1,5 su bardagi sekeri ilave edilir, son olarak
da damla sakizi koyulur.

Kaynatilir, soguduktan sonra mikserle cirpilir.

Tepsiye hindistancevizi yayilir, Gzerine yapilan muhallebi dokiltr ve dolapta sogumaya birakilir.

Kuguk lokumlar halinde servis yapilir.
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