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PADISAH KEBABI

400 Gr Kugbas! Kuzu Eti
100 Gr Kuyruk Yagi
2 Dis Sarimsak
Kirmizi Pul Biber
Garnitdr Igin:

3 Adet Domates

1 Adet Kirmizi Biber
5 Adet Kirmizi Sogan
1 Tutam Maydanoz
Lavas

Nar Eksisi

Zeytinyag!

Kuzu kugbagini ince bir gekilde dogruyoruz. Zirhtan gegirip gok ince bir hale getiriyoruz. Tuz ve pul biber katip

yoguruyoruz. Tahta sislere sokup yaglanmis firin tepsisine yerlestiriyoruz. Onceden isitimis 240 derece firinda
pisiriyoruz. Garnituri igin, domatesleri soyuyoruz. Kiigik bir sekilde dogruyoruz. Kirmizi sogan, kirmizi biber ve
maydanozu dogruyoruz. Domateslerle birlikte karigtirma kabina koyuyoruz. Tuz, zeytinyadi ve nar eksisi koyup
harmanliyoruz. Servis tabagina lavas ve garnitiirii koyuyoruz. Uzerine kebaplari yerlestirip servis ediyoruz.
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