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PADEM MACUNU (KIBRIS)

https://qurmekibris.com

Kuru i¢ bademler alinir. Kaynatilip kabuklan soyulur.Sadece beyaz kisimlari kalir. Bu beyaz kisim glinegse konup
iyice kurutulur. Kuruduktan sonra un halinde 6gutuldr. Igine déviltp toz haline getirilmis mezdeki de ilave edilir.
Bu malzeme kag¢ 6lgek ise, o kadar seker alinir. Yarisi miktarda su alinip seker akide haline getirilir. Akide
kivamina gelince déviimis badem azar azar akideye dékullrken kasikla hep ayni yone karistirilir. Kisik ateste
karistirma islemi, badem bitene kadar devam eder. Kivamina gelince sogumaya birakilir. Kavanozlara konup
saklanir. Misafirlere ikram edilir.

Eger karstirma ters tarafa yapilirsa kivamina gelmez gevsek olur.

Not: Macunlar iginde ayri bir yeri olan padem (badem) macunu en besleyici olan macun taradir. Yapiligi itina
istedigi icin diger macunlardan daha az yapilir.
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