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PAD THAI

1 kase pirin¢ makarnasi

Yarim ¢ay kasigi soya filizi

1 yaprak beyaz lahana

Yarim cay kasigi seker

3 tath kasigi dévulmus yer fistigi
2 taze sogan

4 kaglk sivi yag

Yarim ¢ay kagigi pul biber

1 kasik piring sirkesi

Bir tencerenin icine su doldurun ve suyu kaynatin. igine piring makarnasini atin ve diriligini cok kaybetmeyecek
sekilde haslayin.

Wok tavada yag kizdirin. Daha sonra hasladiginiz piring makarnasini tavaya dokiin ve lizerine sekeri ilave edip
tavada cevirin. Uzerine soya filizini ve kiydidiniz lahanayi ekleyin ve ¢evirmeye devam edin. Koydugunuz tiim
malzemelerin diri kalmasina dikkat edin.

Uzerine yer fistigini, piring sirkesini ve pul biberi ekleyip karistirmaya devam edin. Son olarak iri iri kiydiginiz
sogani ekleyin ve karistirin. Tim malzemenin stiine bir yumurta kirin ve karistirmaya devam edin. Sicak sicak
servis edin.
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