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1 dal taze sogan

Yarim kuru sogan

Yarim avug soya filizi

1 yumurta

1 avug yer fistigi

2 cay kasig! sivi yag

1 yemek kasigi piring sirkesi
1 dis sarimsak

1 cay kasigi tamarin sos

1 yemek kasigdi soya sosu

1 tutam seker

1 tutam tuz

Yarim paket rice noodle (piring erigtesi)

Noodle[?l soguk suya koyarak haglayin. Yaklagik bir saat kaynattiktan sonra siiziip, sogutun. BlyUk bir wok
tavada yagi kizdirin. Sarimsak ve sogani kavurup makarnayi ekleyin. Ardindan soya sos, piring sirkesi ve
tamarin sosunu ekleyin. Seker ve tuzu da tavaya atip, iyice karistirin. Yumurtayi kirin, taze sogan, fistik ve soya
filizini ekleyip tekrar karigtirin. Yumurta pistiginde ocaktan alin, yesil limon ve kirmizi biberle servis edin.
Dilerseniz bu yemegi etli, tavuklu ya da deniz mahsulleriyle de yapabilirsiniz.
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