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PACMAN KREP

2 adet yumurta

2 su bardadindan biraz az un
1 su bardagi su

1 su bardag st

1 cay kasigi tuz

Un, st ve su ile hi¢ topak kalmayana kadar iyice ¢irpin. Yumurtalar ekleyin biraz daha ¢irpin. Kek hamurundan
daha akici bir kivamda hamur edin.

Teflon tavaya 1 ¢ay kasigi kadar yad koyup eritin. Tavaya 1 kepge hamuru dékerek yayin. Her iki tarafini
cevirerek orta ateste pisirin.

Krep hamurumuz hazir olunca krebin bir b8lumUinden t¢gen ¢ikacak sekilde glzelce kesiyoruz, hamurumuza
pacman sekli veriyoruz ve onu blyuUk bir tabaga aliyoruz.

Pacman'in G¢gen ¢ikmig agiz kisminin éndne krep hamurumuzdan kiiglk zeytin blyUkliginde 3 adet yuvarlak
krepler koyuyoruz.

Daha sonra diger krebimizi ayni sekilde pacman yapiyoruz ve bu sefer agzini kesmiyoruz pacman'in alt kismina
oval sekil veriyoruz tabi buna istege goére sekiller verebiliriz tabadin diger tarafina koyuyoruz.

Krep hamurundan kiicik gézler yapiyoruz ve hamura koyuyoruz. Pacman krebimiz hazir
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