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PACANGA BOREGI

200 gram pastirma

3 dal taze sogdan

1 kabak

1 kirmizibiber

1 sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Karabiber, kekik

6 adet yufka

Yumurta sarisi

150 gram kasgar peyniri

Rendelenmis sogani kiyilmis sebzeler ve baharatlarla bir kabin icinde karigtirin. Bu karisima peyniri ve
pastirmay! ekleyip, i¢ harcini hazirlamig olun. Bu harci yufkalarin igine paylagtirin. Paganga boreginin 6zelligi
olan geniz ve dikdértgen seklinde sarin. Uzerine yumurta sarisi ve ¢orek otu serpip 200 derecede 30 dakika
kadar pisirin. Ya da sivi yag icinde glizelce kizartin ve sicak olarak servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 08.02.2023
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