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PACANGA BOREGI

2 adet boreklik yutka

10-15 dilim ¢emensiz pastirma

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
2 adet sivri biber

1 adet domates

1 paket Maggi ¢itir pane harci

2 adet yumurta

1 yemek kasigdi sivi yag

Kizartmak igin;

Bol siviyag

Pastimalar kl¢Uk kig¢ik dograyin. Biberlerin ¢ekirdeklerini ¢ikarip ince kiyin. Domatesi soyup kiip seklinde
dograyin. Pastirmayi sivi yagda biraz kavurup domates ve biber ekleyin, bir siire pisirip sogumaya birakin.
Yufkalar acip, Ust Uste serin. (+) seklinde kesip Uggenlere bollin. Genis kenarina pastirmall harg yerlestirin,
kagar rendesi serpin. Kenarlarini ige dogru katlayin ve 3 parmak genisliginde rulo yapin, ucunu suya batirip
yapistirin. Once ¢irpilmis yumurtaya, sonra pane harcina bulayip kizgin yagda arkali-6nli kizartin, fazla yagini
slizdurin ve servis yapin.
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