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PACANGA BOREGI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Adet carliston biber

200 gr kasar peyniri

1 Su Bardag sivi yag

1 Adet Domates

2 Adet yutka

1 Tutam maydanoz

150 gr pastirma

Yufkalar dort Gggen elde edecek sekilde kesin. Pastirmalari ince ince dilimleyin dogradiginiz biber ve
domatesle teflon tavaya koyarak 2 yemek kasigi Sana Klasikle 1-2 dakika sote edin (istege gore ¢igdende
kullanabilirsiniz). Soguyunca kiyilmig maydanoz ve rendelenmis kasar peynirini ekleyin. Yufkay kalin bir sigara
béregi seklinde sarn.Tum yufkalar bitene kadar bu isleme devam edin.Yufkalar bittikten sonra kizgin yaga
atarak alth Gstll kizartin. Sogutmadan ikiye bélerek sicak olarak servis yapin.
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