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PACANGA BOREGI

1 adet yufka

12 dilim pastirma

Yarim su bardag kasar rendesi
1 adet domates

3 adet sivri biber

1 yaprak yufkayi, 8 pargaya bélun, iclerine 2 veya arzu ettiginiz kadar pastirma dilimi koyun. Onun da Uzerine
kasar rendesi koyun. En Uste de parmak uzunlugunda kestiginiz sivribiberlerle, kabugunu soyup dilimlediginiz
domatesten 2-3 dilim koyup, yufkalarin iki baglarini kapattiktan sonra, 2-3 parmak genisliginde sarin. Agizlarini
yapistirip, soguk suya batirip, ¢ikardiktan sonra tavadaki kizgin yagda kizartin.

ML® Sacakl Bérek icin tiklayin

Fotograf "hasnur" tarafindan génderildi. 16.09.2020
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