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PACANGA BOREGI

3 adet yufka

150 gr. pastirma

12 dilim kasgar peyniri (her bérek igin igin 1 adet)
2-3 adet domates

2 adet sivri biber

1 cay bardagi siviyag

3/4 ¢ay bardagi su

1 yumurta sarisi

Corekotu

Domatesi kabuklarini soyarak kiip kip dograyin. Biberleri de dograyip 2 kasik yagda domatesler suyunu ¢cekene
biberle birlikte pigirin.

Pastirmalarin cemenlerini ayirin.

Yufkalar Ust Uste koyarak 4 esit parcaya boélin. Toplamda 12 parga olacak.

Su ve siviyagi genis bir kasade ¢irpin.

Daha sonra yufkayi tezgaha serin. Su ve yag karisimindan yufakanin tizerine sdriin. Yufkanin genis tarafina 1
dilim pastirma, bir dilim kasar peyniri ve pisirdiginiz domatesli sostan bir miktar koyarak yufkanin iki ucunu ice
kapatip sarin. )

Borekleri yaglanmis firin tepsisine dizin. Uzerine yumurta sarisi strlp susam ya da ¢orek otu serperek dnceden
isitilmig 180-190 dereceli firinda pisirin.

Not: Paganga bdéregi aslinda bolca yagda kizartilarak yapilir. Daha hafif olsun diye firinda yapmayi tercih
edebilirsiniz. Kizartmak isteyenler yag ve su karigimi hargtan stirmeden sarip yagda kizartabilirler.
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