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PACANGA BOREGI

Malzemeler:

3 adet yufka

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
4 corba kasig yogurt

2 adet yumurta

Tuz

Iciigin:

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

5 - 6 dilim pastirma

2 - 3 adet sivri biber

1 su bardagi rende kasar

Hazirlanisi:

Tencereye tereyagdini koyun, eriyince dogradiginiz biberleri koyun. Pastirmayi ince ince kiyin ve karistirarak 5-10
dakika kavurun. Bagka bir kabin iginde sivi yag, yogurdu ve 1 yumurtay: karistirin ve tuzunu atin. Yufkalar
tezgah Uizerine koyun. Ucgen seklinde kesin. Her bir pargayi yagli, yogurtlu sosla yaglayin. Iclerine hargtan
koyun, Uizerine yarim kasar peynir rendesi koyun. Sigara bdregi sarar gibi (biraz daha genis olacak sekilde)
sarin. Sardiginiz bérekleri kizgin yagda kizartip, sicak olarak servis yapin.
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