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PACANGA

3 adet yufka

100 gram pastirma
100 gram kasgar peyniri
1 adet domates

2 adet sivribiber

1 adet yumurtanin aki
1 demet maydanoz
Kizartmak igin:
Siviyag

Yufkalar Ust Uste ve temiz bir zemine serelim. Enine ve boyuna keserek, 4 esit par¢aya ayiralim. Pastirmayi
ince ince dilimleyelim. Kasar peynirini ve domatesleri kiip seklinde dograyalim. Sivribiberleri de kiigik kiglk
dogradiktan sonra hepsini harmanlayalim. Uggen seklindeki yufkalarin genis kenarlarina hazirladigimiz igten bir
miktar koyalim. Yufkanin iki tarafini ice dogru kapatalim. Yufkayi kalinca bir rulo seklinde saralim. Sivi yagi
tavaya alalim. Bérekleri arkali 6nlU kizartalim. Fazla yagini sizmek i¢in bdrekleri kagit mutfak haviusunun
Uzerine alalim. Sicak servis yapalim.

ML® Sacakli Pacanga icin tiklayin

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 11.12.2023
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