—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PACANGA BOREGI

Malzemeler

100 gr. pastirma

2 adet yutka

50 gr. Icim Kasar Peyniri (Rendelenmig)
1 adet sogan

2 adet sivri biber

1 cay kasigi Bizim Mutfak Lezzet Tuzu
1 adet yumurta

1 yemek kasidi Bizim Margarin

Y2 It. Bizim Aycicek Yagi (Kizartma igin)
Bir tutam maydanoz

Y2 adet kivircik

1 adet domates

1 adet salatalik

100 gr. kirmizi lahana

1 cay bardagi Bizim Misir Yag

2 adet limon

Tuz

Hazirlanisi

Pastirma, biber ve sodan ince ince kiyilir. Margarin, sogan, biberler, pastirma ve kiyilmig maydanoz hep beraber
siraslyla sotelenerek en son icerisine kasar ilave edilir. Yufka kesildikten sonra ortasina harg¢ konulur ve katlanir.
Yumurta beyazi ile adizlar yapistirilarak kizartilir. Domates, salatalik ve kirmizi lahana ince ince dograndiktan
sonra yesilliklerle beraber karigtirilip, limon ve misir yagi ile marine edilir ve tuz ile tatlandinlir. Daha sonra bir
tabaga alta salata, Uzerine borekler dizilerek servis yapilir.
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