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PASTIRMALI PACANGA BOREGI

https://www.sultanet.com/

10 Dilim Cemensiz Pastirma
50 Gr Dil Peyniri

3 Adet Domates

3 Adet Yesil Biber

2 Adet Yufka

1 Adet Yumurta

Gorekotu

Yesil biberi dograyin. Domatesi temizledikten sonra dograyin. Dil peynirini ve pastirmalari da dograyip i¢
malzemeyi harmanlayin. Yufkalardan bir tanesini ikiye katlayip yayin. 4 parmak genigliginde kesip ic malzemeyi
kenarina yayin. Katlayip yufkanin ucuna yumurta aki stirerek hamuru yapistirin. Diger yufkayi da ayni sekilde
hazirlayip yagh kagit serili firin tepsisine dizin. Uzerlerine yumurta sarisi siiriin, gérekotu ve susam serpin.
Onceden isitilmis 190 dereceye ayarli firinda, Gzerleri iyice kizarincaya kadar pisirin.
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