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PACANGA BOREGI

4 adet yufka

200 g pastirma

3 adet sivri biber

2 adet domates

1 su bardagi kasar peyniri
1 tutam kiyilmis maydanoz
1 su bardag aycicegdi yagi
1 tath kasidi tereyagi

Pastirma ince dilimler seklinde dogranir. Tavaya 1 tatl kagigi tereyadi konularak, ince dogranmig yesil biber,
dilimlenmis domatesler ve pastirma orta ateste 5-6 dakika sotelenir. Biber ve domatesler pistikten sonra bir
kenara sogumaya birakilir. Sote soguduktan sonra, rendenin ince tarafi ile rendelenmis kasar peyniri ile ince
dogranmig maydanozlar soteye eklenerek iyice karistirilir. Bundan sonra yufkalar dért esit parca hélinde
kesilerek, iclerine kagik yardimi ile hazirlanmig olan pastirma harci konulur. Yufkalarin u¢ kisimlari, yumurtanin
beyazina veya suya batirilarak rulo seklinde sarilir. Ortaya gikan rulo seklindeki bérek, tavada kizdirilan aygicegi
yaginda alt Ust gevrilerek kizartilir. Kizartilan borekler, servis tabagina konularak domates dilimleri ve maydonoz
yapraklari ile sUslenerek sicak bir sekilde servis yaplilir.
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