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PACANGA BOREGI

3 adet yufka

150 gram pastirma
Kasgar peyniri

2 adet domates
Kizartmak igin:
Siviyag

Galeta unu

1 adet yumurta

Yufkalar Ust Uste koyup 8 esit pargaya bélun.

Pastirmalari ve kagar peynirini dilimleyin.

Domateslerin kabuklarini soyun ve kiip kip dograyin.

Her bir yufkanin genis pargasinin igine dilimlenmis pastirma, kasar peyniri ve dogranmis domatesleri ekleyin ve
sigara bdregi gibi sarin.

Yufkalar kizgin yagda arkali 6nll kizartarak servis yapin.

Not: Pacanga béreklerini yagli firin k&didi serilmig tepsi Gzerinde firinda pisirebilir ya da ¢irpilmig yumurta ve
galeta ununa batirdiktan sonra yagda kizartabilirsiniz.
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