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PACANGA BOREGI

3 adet yufka

100 gram kasgar peyniri

80 gram ¢emensiz pastirma
1 adet domates

2 adet yesil biber

Yufkalar Ust Uste serip dérde bdlun ve sekiz esit tiggen parcalar elde edin.

Pastirmayi ki¢Uk kucUk dograyin.

Kasar peynirini de rendeleyin.

Domateslerin de kabugunu soyup kiigtk kip seklinde dograyin.

Yesil biberi de halka seklinde dograyin.

Bir kasede pastirma, kasar peyniri, domates ve biberi karigtirin.

Hazirladiginiz yufka pargalarini tezgahin tizerinde agin.

I¢ harci da yufkanin genis kismina yerlestirip kenarlarini katlayin ve rulo seklinde sarin.
Yag tencerede kizdirin ve bdreklerinizi yagda kizartin.

Sicak olarak servis edin.
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