%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PACANGA BOREGI

3 yufka

200 gram dil peyniri

200 gram ¢gemensiz pastirma
2 domates

2 yesil biber

1 yumurta

Yarim ¢ay bardagi sut

1 su bardag aycicegi yagi

Yufkalari Ust Uiste serin ve dort esit pargaya ayirin. Sonra 12 esit Gicgen yufka pargasi elde edin. Cemensiz
pastirmayi kicUk parcalar halinde dilimleyin. Dil peynirini de uzun ince pargalar halinde kesin.

Kabuklari soyulmus domatesleri kiip kiip dograyin. Biberleri ortadan ayirarak ince pargalar halinde kesin. Siit ve
yumurtay bir kasede ¢irparak tiggen yufkalarin tzerine strin.

Ucgenlerin genis taraflarina bir dilim pastirma koyun. Bir parga dil peyniri, domates ve yesilbiber de ekleyin.
Ardindan yufkanin kenarlarini ice dogru katlayarak sarin. Yagi tencerede kizdirin ve béreklerinizi yagda kizartin.
Borekleriniz servise hazir.
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