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PACANGA BOREGI

3 adet yufka (dérde bélinmas)

100 gram kagar peyniri (rendelenmisg)

80 gram ¢emensiz pastirma (dogranmig)

1 adet domates (kabuklar soyulmus, dogranmig
2 adet yesil biber (dogranmis)

Yufkalar Ust Uste serdikten sonra dort esit pargaya bolin ve sekiz esit, i¢gen yufka parcasi elde edin.
Gemensiz ya da tercihe gore yemeklik pastirmayi kiiglik pargalar halinde kesin.

Kasgar peynirini rendeleyin.

Kabugunu soydugunuz domatesleri kiicUk kupler halinde dograyin. Yesil biberleri halka seklinde dograyin.
Bir kasede pastirma, kagar peyniri, domates ve biberi karigtirin.

Uggen yufka pargalarini mutfak tezgahinin Gzerine agin.

Kasede karigtirdiginiz malzemeleri 1-2 kasik olacak sekilde U¢gen yufka pargasinin genis kismina dogru
yerlestirin ve 6nce kenarlardan katladiktan sonra rulo seklinde sarin. Yufkanin ucunu su ile islatip kapatin.
Aycicek yagdini derin bir tencerede kizdirin. Sardidiniz bérekleri kizgin yagda kizartin.

Fazla yagini birakmalari igin kagit havlu serili bir servis tabaginda 2- 3 dakika kadar beklettikten sonra sicak
olarak servis edin.
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