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PACANGA BOREGI (KAYSERI)

Kayseri Ticaret Odasi

2 adet yufka

150 gr pastirma

200 gr rende kagar

1 adet domates

1 adet carliston biber
1 tutam maydanoz
Kizartmak i¢in sivi yag

Yufkalar dort Gggen elde edilecek sekilde kesilir. Pastirmalar ince ince dilimlenir dogranan biber ve domatesler
teflon tavaya koyularak 1-2 dakika sote edilir. Soguyunca kiyllmis maydanoz ve rendelenmis kasar peyniri
eklenir. Yufka kalin bir sigara béregi seklinde sarilir. Tim yufkalar bitene kadar bu isleme devam edilir. Yufkalar
bittikten sonra kizgin yaga atilarak alth tstli kizartilir. Sogutmadan ikiye béliinir ve sicak olarak servis yapilir.
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