B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PACANGA BOREGI (KADAYIF)

500 gr. kadayif

6 dilim ince kiyilmig pastirma
200 gr.taze kasar peyniri

1 etli kirmizi biber

2 domates (dilimlenmisg),

2 yesil biber (dilimlenmis)

2 yumurta (iyice ¢irpiimig)

1 su bardagi galeta unu
Kizartmak icin siviyag

Kadayifi iyice birbirinden ayirin. Ceviz bilyiikliiginde elinizde agin. igine birer dilim pastirma, domates, yesil
biber, kirmizi biber ve peynir koyun. Sarma sarar gibi sikica sarin. Hepsi bitine kadar ayni islemi tekrarlayin.
Yumurtalari iyice ¢irpin. Kadayiflari dnce yumurtaya sonra galeta ununa bulayarak kizgin yagda arkal 6nlu
kizartin.
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