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PACANGA BOREGI (BAKLAVA YUFKASI)

16 adet baklavallk yutka

24 dilim pastirma

3&apos;er adet domates ve biber

2 su bardagi rendelenmis kagar peyniri
1 adet yumurta sarisi

Yufkalardan 4 adedini Ust Uste yerlegtirip, 3 adet dikdortgen kesin. 1 adet dikdértgen yufkanin uzun kenarina
2&apos;ser dilim pastirma, domates ve biber yerlestirin. 1 corba kasigi kasar peyniri serpistirin. Dikddrtgen
seklinde sarin. Kalan yufkalara da ayni iglemi uygulayin. Firin tepsisine yerlestirip, ¢irpilmig yumurta sarisi strdn.
Onceden isitilmis 180 derece firinda, kizarana dek pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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