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PACAMSI LAHANA CORBASI

3 yaprak beyaz lahana
5 dis sarimsak

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi tereyag
1 tath kasidi tuz

6 su bardag tavuk suyu

Oncelikle lahana rondodan gegirerek kiyilir. Tencereye un ve tereyadi konur. Kokusu ¢ikana kadar kavrulur.
Sonra kiyilmig lahana eklenir ve bir kag¢ dakika ¢evrilir. Tuz, tavuk suyu eklenir. Karigtirarak bir tagim pigirilir.
Atesten almadan hemen 6nce ezilmis sarimsaklar ilave edilir. Sicak olarak sofraya getirilir.
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