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PACALI NOHUT

8 keci pagasi (temizlenmig)

6 su bardagi su

250 gr nohut (tuzlu suda bir gece bekletildikten sonra yikanip, stzilmis)

75 gr (5 corba kasigi) tereyagi

2 blyuk sogan (ince dogranmig)

2 orta boy domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri ¢ikartiimis ve kugsbasi dogranmis)
2 corba kagsiJi domates salcasi

1 cay kasigi tuz

Once pagalarin stiindeki killari hafif ateste Gtileyiniz. Utlilenmis pagalari bol suda yikayiniz. Yagi biiylikge bir
tencerede orta ateste eritiniz. Yag kizinca soganlari ekleyip 3-4 dakika, renkleri hafifce pembelesene kadar
kizartiniz. Suyu, pagalari, domatesi, domates sal¢asini, tuzu ve nohutlar ekleyip, malzemeyi tencerenin agzi
kapali olarak 3,5-4 saat, nohutlar yumusayana kadar pisiriniz.

Tencereyi atesten alip, yemeginizi derin bir servis tabagina bosaltarak servis ediniz.
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