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PACA YAHNISI

Temizlenip, geceden ocaga konulan pagalar, sabaha kadar kaynayip ilik haline gelince kemiklerini ¢cikarmal;
paga etlerini de bir tencereye koymali. Ve paca suyunun ylziinde yizen yaglar toplamalidir. Dogranmis birkag
bas sogani bu paga yagma, biraz tereyag katarak kavurmalidir.

Yine geceden suya konulmus ve sabahleyin haglanmis nohutlar da paga tenceresine dékmeli. Tencereyi ocada
oturtmali ve Uizerlerine paca suyundan ilave etmeli ve tuzunu atip mikemmelen pisirmelidir.
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