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PACA YAHNISI

Temizlenmis 10 kegi ayagini kaynatiniz. iyice pisince indiriniz, suyunu siiziiniiz, pagalar tekrar tencereye
koyunuz. Kol kemiklerinin iliklerini de igine silkiniz. Sizllen suyun Ustiindeki yagdi kagsikla toplayiniz, tavaya
koyunuz, Gzerine bir sogan ¢entiniz, kuvvetli ateste kizartip pacalarin tGizerine dékinGz. Tuzunu, biberini koyup,

haslanmig 300 gram nohut yada fasulyeyi icine bosaltiniz, pacalar értinceye dek stiziimis sudan koyunuz,
orta ateste pisiriniz.

Not: Yahni, fasulyeli ise, karabiber yerine kirmizi biber koyunuz.

© lezzetler.com tarif n0:53205 « adi:PAGA YAHNISI « génderen:Peynir Gemisi + indirme tarihi:05.04.2025 - 13:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/paca-yahnisi-vt13013
http://www.tcpdf.org

