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PACA YAHNISI

5 kisilik Malzemeler

300 gr nohut (1.5 su bardagi)

10 keci pacgasi

100 gr misirdzi yagi

300 gr sogan (ince kiyilmig, 3 orta boy)
Tuz

1 adet ekmek (dilimlenip kizartiimig)

Yapiligi

Nohutlar ayiklayip, bir gece éncesinden soguk suda islatarak sismeye birakin. Ertesi sabah nohutlari tuzlu suda
yumusayincaya kadar haslayip kabuklarini soyun ve bekletin.

Pacalar kaziyarak temizleyip, bol su ile yikayin. Bir tencereye koyup Uzerlerini agsacak kadar su iginde atese
oturtun. Etleri iyice yumusayincaya kadar pisirin. Tencereyi atesten indirip, suyunu tilbentten temiz bir kaba
sUzdUrdn.

Misiréz yaginda soganlari pembelesinceye kadar kavurun. Temiz bir tencereye haglanmis nohutlari, pagalari
ve soganlari koyup, pisme suyunu ekleyin. Tencereyi kisik atese oturtup yahniyi yaklasik 45 dakika pigirin.
Pisen yahniyi atesten alin. Konulacagdi sahanin dibine kizartiimig ekmek dilimlerini ddseyin. Paganin etlerini
kemiklerinden siyirip ekmeklerin Uzerine dizin. Tencerede kalan nohutu ve suyunu sahana bosaltin. Yeniden
kisik atese koyup, 5 dakika daha pigirerek servis yapin.
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