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PACA TAVUK CORBASI

1 adet tavuk

7 dis sarimsak

1 adet limon

2 ¢orba kasiJi un
1 tath kasidi tuz
8 su bardagi su

Tavuk pargalara ayrilir. Uzerine su konur ve yumusayana kadar haglanir. Sonra siizgece ¢ikarilir, kemikleri
aylklanir ve didiklenir. Kalan tavuk suyuna, soguk suyla karigtiriimis un stizgegten gecirerek konur. Ardindan
limon ve déviimis sanmsak katilir. En son tuz ve tavuk ilave edilir. Bir tagim pisirilir. Arzuya gore Uzerine
yakilmis pul biber gezdirilebilir.

ML® Tavuk Paca icin tiklayin
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