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PACA

10 adet kegi pacasi

1 bas iri kuru sogan

6 dis sarimsak

1 fincan sirke

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
tuz

kirmizi pul biber

Pacalar iyice temizlenir, tirnak gibi ¢ikintil kisimlari kesilir atilir, bol miktarda soguk suya islatilir, en az 6 saat
suda birakilir. Daha sonra sudan alinarak didukli tencereye yerlestirilir, Gzerine ince kiyilmig, tereyag, kirmizi
biber, ezilmis sarimsak, sirke ve yarim seviye su konur, didikli tencerenin kapag kapatilir, pimi ¢iktiktan sonra
1,5 saat pigirilir, servis yapilacagi zaman et kisimlari servis tabagina konur, tizerine erimis tereyagdi gezdirilir.
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