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PACA HASLAMA

Necip Usta

10 adet koyun (veya kegi) pacasi
1/2 limonun suyu

8 litre su

4 dis sarmisak

1 bas sogan

2 corba kagiJi tuz

Tirnaklarin bulundugu ¢atal kismi 2 santim yarip igindeki kil torbasini ¢ikarip atiniz. Gatal kismin Gzerindeki
tirnak gibi kliclk seyleri kesip atiniz. Hafif alevli ateste tutarak pagadaki killari yakip 2-3 su yikadiktan sonra
bitin malzemeyi ilave edip, bir kere kaynatip, Uzerine toplanan képUgu alarak atiniz ve agzi kapal kaynatarak
4,5 saat pisiriniz ve kontrol ederek atesten aliniz.

Not: Keg¢i pagasi tercih edilir, daha etlidir ve tirnak aralarinda kil torbasi yoktur.
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