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PACA HASLAMASI

12 Tane keci veya koyun pacgasl
Yarim ¢orba kasigi limon

12 Bardak su

tuz.

Yarim ¢orba kasigi zeytinyagi

Pacgalarin Ustlerini kaziyip ¢atallarinin aralarindaki kil kegelerini keserek ¢ikarin. Sonra bunlari titstleyip bol
suyla yikayin ve bir tencereye koyun. Sonra tencereyi kuvvetli atesin Uzerine oturtun. Etler kaynayinca tzerinde
olusan koépukleri delikli kepgeyle alip tencerenin kapagdini kapatin. Sonra tencereyi ¢cok hafif atesin tzerine
koyarak burada on saat kadar pisirin. Pagalar pisince bunlari tencereden ¢ikarin ve pargalamadan iclerindeki
kemikleri alin, suyu ile birlikte pacalar kdseye koyarak yaninda limonla birlikte servis yapin.
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