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PACA HASLAMASI (DUDUKLU)

12 adet kegi ya da koyun pacasi
8 bardak su

Tuz

2 adet limon

1 bas sarimsak (arzu edilirse)

DUdUKkIG tencereye; 8 bardak su, yarim gorba kasigi tuz ile Ustleri kazinmig, ¢atallarinin aralarindaki kil keseleri
kesilerek cikariimig, titstlenmis ve yikanmig 12 adet kegi, ya da koyun pacasi koyarak, diduikli tencerenin
kapagdini kapatmalidir.

Sonra tencereyi, ¢ok kuvvetli atese oturtarak, tstlindeki didik yukariya dodru oynayip da bol buhar ve islik gibi
sesler ¢cilkarmaya basladiktan sonra hesap edilmek Gzere parcalari iki saat pisirmeli ve atesten alarak, buharini
bosalttiktan sonra kapagini agmali ve pacalar; tencereden ¢ikararak i¢lerindeki kemikleri temizlemeli, sonra da
bunlar tabaklara bdlerek Ustlerine suyunu koymali ve yaninda dilimlere kesilmig limon oldugu halde servis
yapmalidir.
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