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PACA DONMASI

10 adet kegi ya da koyun pacasi
12 bardak su

5 dis sarimsak

1/2 ¢orba kasigi zeytinyagi

Tuz

5 adet yumurta aki

AYRICA:

2 bardak tavuk ya da hindi suyu
2 komprime et suyu 6zii (varsa)
2 kahve fincani limonun suyu

2 kugukee kornison (kUguk yesil tursu, hiyar)
1 corba kasigi dolusu kapari

1 ¢cok kiglk tursu havug

5 dis dévilmuis sarimsak

8 adet jelatin yapragi

1 10 adet pagayi, haslayarak, cok yumusak bir hale gelinceye kadar pigirmelidir.

2 Pisince; pagalari bir delikli kepce ile sudan ¢ikararak iglerindeki bittin kemikleri temizlemeli, sonra pagalari
findik blyUkliginde pargalara dogradiktan sonra bunlara; gayet klicik dogranmis 1 adet kornison yine gayet
kicUk dogranmis 1 ¢ok kiiglk tursu havug, 1 ¢orba kasidi dolusu kapari, 5 dis dévilmis sarimsak ile bir miktar
da tuz ilave etmeli ve hepsini iyice karigtirdiktan sonra bir tarafa birakmalidir.

3 Diger taraftan, asagi yukari 8 bardak gelmekte olan paga suyunu ince bir siizgecten gegirdikten sonra,
yarisindan fazlasi buharlasip asagi yukar (¢ buguk bardada ininceye kadar kapaksiz kaynatmak suretiyle paca
suyunun azalmasini saglamal ve atesten almalidir. (Paca suyunun dstiindeki bitin yaglarn aldiktan sonra
kaynamaya birakmalidir.)

4 Kaynatarak azaltmis oldugumuz paga suyuna, 2 bardak tavuk ya da hindi suyu, 1 kahve fincani limon suyu,
varsa 2 adet komprime et suyu 6z0 ile, birka¢ kez déverek hafif képik haline getiriimis 5 adet yumurta aki ilave
etmeli ve hepsini iyice bir karistirdiktan sonra ortadan daha az ateste kapaksiz olarak' 30 dakika hafif
kaynamaya birakmali; sonra buna, on dakika kadar soguk su i¢inde yatirmak suretiyle yumusak bir hale
getirilmis 8 adet jelatin yapradi katmali ve iyice bir karigtirdiktan sonra atesten almalidir.

5 Atesten almis oldugumuz paca suyunu; pek ince olmayan bir pegeteden gegirmek suretiyle bir kaba sltzere
suyu berrak bir hale ge» tirdikten sonra buna; kalan 1 kahve fincani limon suyunu ilave etmeli, sonra da bu paca
suyunu blyukge bir forma ya da ké&senin ancak Ugte ikisine kadar doldurmali ve su koyulasarak donmaya yiiz
tutar bir hale gelmesi igin serince bir yere birakmalidir.

6 Formadaki su koyulagsmaya baslayinca, buna; kii¢ik kiiglk kesmis ve ¢esitli malzemelerle karigtirmig
oldugumuz pagalari ilave etmeli, sonra da formadaki pacalarin iyice donmasi i¢in serince bir yerde ya da
buzdolabinda 4 - 5 saat kadar birakmalidir. (Paga suyu hafifce koyulasmaya ylz tutunca, kesmis oldugumuz
parcalan suya atmalidir.)

7 Sonra, iyice donmus pagalari en ¢ok bir gceyrek dakika kadar ilik¢a suya (sicak degil) sokup ¢ikardiktan sonra
Ustline bir kapak ka-patlamali ve formayi altiist etmek suretiyle tabaga almali ve arzu edilirse yaninda bir kahve
fincani limon suyuna bir kahve jincani rendelenmis hardal kdki katiimig sal¢a oldugu halde servis yapmalidir.
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