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PACA DONMASI

12 adet paca

12 bardak su

1/2 bas sarmsak

1 corba kasigi zeytinyagi

1 gorba kasig tuz

ILAVESI:

1 bardak sirke

2—3 kahve kasidi karabiber
10 dis sarimsak

1 adet limon

1 Incelerinden 12 adet pacayi, 12 bardak su, tuz ile haslayarak iyice yumusak bir hal alincaya kadar pisirmelidir.
2 Sonra pacalari bir delikli kepge ile suyundan gikararak, kemiklerini ¢ikarmali ve findik blyukligunde parcgalara
dogradiktan sonra buna; 2-3 kahve kasigi karabiber katmak suretiyle iyice bir karig-tirmah, bir tarafa birakmali;
tenceredeki asagd! yukar 8 bardak gelmekte olan suyunu da bir siire daha kaynatarak, 6 bardagda indirmeli ve
bir tencereye slizerek serince bir yerde iyice sogumaya birakmaldir.

3 Soguyunca; buna 1 bardak sirke ile, dévilmis 10 dis de sarimsak ilave ederek, iyice bir karistirdiktan sonra,
sirke ve sarimsakli paca suyunu blytkge bir forma ya da kasenin ancak Ugte iki kismina kadar doldurmah ve
serince bir yerde suyun belli belirsiz donar bir duruma gelmesini beklemelidir. (Suyu kesinlikle tam donmusg bir
duruma getirmemelidir).

4 Hafifge koyulagmig bir duruma gelince; bu suya, bir tarafa birakmis oldugumuz pagalar birbirlerinden ayirmisg
olarak ilave ederek, pacanin iyice donmasi igin forma ya da késeyi serince bir yerde ya da buzdolabinda 4-5
saat birakmalidir. (Formadaki paga suyu hafifce donar bir duruma gelmeden pagalarn atmak dodru olmiyacagm
gibi, fazla dondurulmus olarak atmak da kesinlikle yersizdir. Aksi halde pacalar ya altta veya Ustte kalmis
olurlar.)

5 Bes saat sonra paga kabini ancak ¢eyrek dakika kadar ilik suya (sicak degil) sokup ¢ikardiktan sonra, Ustiine
bir tabak kapatmak ve alt Uist etmek suretiyle pacayi tabaga almali, vaninda bir adet limon oldugu halde servis
yapmalidir.
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