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Malzemesi:

10 adet koyun pacasi,

12 bardak su,

1 adet soyulmus limon kabugu,
6 dis sarmsak,

1/2 ¢orba kasigi zeytinyadi,
1/2 ¢orba kasigi tuz,
Ayrica:

1 bardak sirke,

1 kahve kasi§i karabiber

1 adet limon,

yeterince tuz.

Hazirlanisi:

PACA DONMASI

Bir tencereye 12 bardak su, 1 adet limon kabugu, 1 dis sarimsak, yarim ¢orba kasigdi zeytinyagi, yarim ¢orba
kais@! tuz ile Ustleri kazinmig, ¢atallarinin aralarindaki kil keseleri kesilerek ¢ikariimig, titstlenmis ve yikanmis
koyun pagalarini koyarak tencereyi kuvvetli atese oturtun. 10 saat pigirin. Sonra butin kemiklerini ¢ikararak,
findik blytkliginde dograyin, Gzerine karabiber ekerek bir tarafa birakin. Diger tarafta 8 bardak paca suyunu
kaynatarak 5 bardak olmasini sadlayin ve sogutun. Buna bir bardak sirke ile 5 dis dévilmUs sarmisagi ilave
ederek karigtirin. Paga suyunu biytkge bir kalibin Ggte iki kismina kadar doldurun. Buzdolabinda donmasini
saglayin. Sonra hafifce koyulasmis bu suya pacalari ilave ederek, buzdolabinda 4-5 saat donmaya birakin.
Sonra bu ¢aca kalibini ik suya batirip ¢gikararak Gzerine bir tabak kapatin. Ters yiz ederek kaliptaki pacayi
tabaga alin ve yaninda dilimlere kesilmis limon oldudu halde servis yapin.
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