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PACA DONMASI

12 Paca

10 Dis sanmsak

1 Corba kasigi zeytinyagi,
3 Kahve kasigi karabiber,
1 Bardak sirke,

1 Limon

12 Bardak su

tuz.

Pacayi iyice temizleyip haglayin ve pigirin. Pistikten sonra bu pagalar delikli bir kep¢eyle sudan alarak
kemiklerini ¢ikarin ve findik blyUkligtnde dograyin ve karabiber serptikten sonra karistirip bir tarafa birakin.
Sonra suyu biraz daha kaynatin ve alti bardak kadar kalinca bunu siizerek bir baska tencereye aktarip, sogutun.
Soguyunca icine Olgllere gére ddvilmis sarimsak, sirke koyup iyice karistirin. Koyulasma durumuna gelince
icerisine teker teker pagalari atin ve kaseyi buzdolabina kaldirak bes saat kadar birakin. Sonra kaseyi Ilik su
bulunan bir kabin igine oturtun ve 15 dakika burada tuttuktan sonra limonla birlikte servis yapin.
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