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PACA CORBASI

5 adet pacga
tuz

sirke
sarimsak

1 Once, ayaklann tiiylerini temizleyin. Sonra, ates lizerinde gezdirerek kalan tliyleri yakin.

2 Sonra i¢inde bol su olan tencereye koyup kaynatin. (Kapak, tencerenin tstlinde olacak).

3 5 dakika sonra atesten indirin. Ayaklan i¢inden ¢ikarin. Derilerini zedelemeden Uizerlerindeki siyahliklari
temizleyin. Tirnak aralarindaki etleri kesip atin.

4 Ayaklari birkag¢ yerinden satiria kinn, bol suyla iyice yikayin.

5 Sonra i¢inde bol su olan tencereye koyun tuzunu atin. Agzini kapatin.

6 Ayaklar pisinceye kadar kaynatin. Bu arada, suyun (zerinde biriken kdpUkleri alip atin. (Su azaldikga, ilave
edebilirsiniz).

7 Etler, kemiklerinden aynlabilecek hale geldigi zaman ategten indirin.

8 Kase ile servis yapin. Isterseniz biraz sarimsak ile biraz sirke atin.
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