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PACA CORBASI (TERBIYESIZ)

Francala veya ekmegi bicak ile lokma lokma dograyip bir genis tabaga istif ediniz. Uzerine pagalari diziniz,
Ustline sicak sicak paga suyunu gezdiriniz. Ekmekler paca suyunu stize slize yumusatildiktan sonra sarimsakli
sirkeyi Ustline gezdiriniz. Daha Usttine de biber yagdi veya et yagini gegiriniz.

Bir de pacalari tabaga koyup yaglica sicak suyunu ilave ederek, Ustline de sirkeyi, sarimsagi gezdirerek ya da
yalniz limon suyu gezdirip Ustine biber veya et yagini gezdirerek de bu terbiyesiz pagayi hazirlayabilirsiniz.

Not: Pacalar firina verildidi vakit suyu cekilir ise mesin gibi sert olur. Bu ylizden tencerenin geregince
hamurlanmasina ve lzerine de agir bir sey konmasina dikkat etmelidir. Ya da vide kapakli tencere ile firina
verilmesi gerekir. Firndan ¢ikarilinca tuzunu koyup bir tagim kaynatmalidir. Glnku firina verilecegi vakit tuz
konulmus olursa pacalar pismez.
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