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PACA CORBASI

8 Kegi yada Koyun Pacasi (temizlenmis)

6 Su Bardagi Su

1 Orta Boy Sogan (kabugu soyulup, bitiin birakiimig)
2 Dis Sarmisak (istenirse)

1 Cay Kasig Tuz

2 Corba Kasigi Rafine Yag

1 Cay Kasigi Kirmizibiber

Once pagalarin (stiindeki killari hafif ateste Gtileyiniz. Utlilenmis pacalar bol suda yikayiniz.

BuyUk boy bir tencereye pagalari, suyu, sogani, sarmisagi ve tuzu koyup orta ateste bir tasim kaynatiniz. Bir
delikli kepgeyle Ustte biriken kdpUkleri alip atiniz. Tencerenin kapagdini kapatip, corbayi 4 saat pisiriniz.
(Pacalarin yumusayip yumusamadigini bir ¢atalla kontrol edip, ¢corbayi, gerekirse biraz daha pisiriniz).
Tencereyi atesten alip, gorbayi, isitilmig bir servis kasesine bosaltiniz.

KugUk bir tavada rafine yagi, orta ateste kizdiriniz. Kirmizibiberi ekleyip, bir iki kez karistirdiktan sonra, tavayi
atesten aliniz. Biberli yagi gcorbanin Gsttine doékup, ¢corbanizi servis ediniz.

ML® Paca Corbasi icin tiklayin
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