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PACA CORBASI

Malzeme:

6 adet paca

6 su bardagi su

3 ¢orba kasiJi un

2 corba kagiJi tereyadi veya margarin
2 yumurta sarisi

1 limon suyu

3 dis sarimsak

Yapiligt:

Pacalari ateste ttin. Uzerlerindeki killari iyice temizleyin. (Sakatatgilarda temizlenmis olarak satilir.) Giizelce
yikayip 6 bardak su icerisinde kaynatin. Kaynarken képuklerini alip atin. Kisik ateste kapadi kapali olarak iyice
pisirin. Pisen pacgalari kemiklerinden ayirin. Etleri tekrar tencereye atin. Tuzu ilave edin. Bagka bir kapta
tereyaginda unu kavurun. Bu karisimi karistirarak tencereye ilave edin. Yumurta sarilanm ve limonu bir miktar
¢orba suyu ile karistirin. Tencereyi ocaktan alin. Bu karigimi da yavas yavas ¢orbaya ilave edin. Tencereyi tekrar
ocaga oturtun. Gorba kaynamaya baslarken ocaktan indirin.

Not: Arzu ederseniz dévilmuis sarimsak ve sirke karisimini corbayi icerken ilave edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:22611 « adi:PACA CORBASI « gonderen:senfoni « indirme tarihi:19.08.2025 - 07:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/paca-corbasi-vt4082
http://www.tcpdf.org

