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PACA CORBASI

4 adet kuzu paga

2,5 corba kasigi yogurt

1 adet yumurtanin sarisi

2 corba kagigi un

Yarim limonun suyu ya da yarim kahve fincani sirke
5 dis sarmisak

Tuz

Pulbiber

Temizlenmig pagalari birkag su yikayip bir tencereye alin.

Uzerini dort parmak gececek kadar su ekleyin.

Pagalar iyice yumusayana kadar pigirin.

Diger tarafta yogurt ve yumurta sarisini ¢irpip igine un ve birkag kagik su ve limon suyunu ilave edip tekrar
girpin.

Gorbanin suyundan bir kepge alip karigimi sulandirin ve siirekli karistirarak azar azar tencereye ekleyin.
Dévulmus sarmisak ve tuzunu ekleyin. Bir tagim kaynatin.

Kizgin tereyaginda pulbiberi bir iki gevirip gorbaya ddkerek servis yapin.
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