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PACA CORBASI

2 adet kuzu paca

1 adet havug

1 adet sogan

1 adet patates

Yarim ¢ay bardagi limon suyu

1 yemek kasigi un

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasigi tereyagi

2 dig sarimsak

1 cay kasigi toz biber ve karabiber

Bir tencereye pacalari parcalayip i¢ine koyun ve suyla doldurun.

Ocakta har ateste tutun. Tencerenin agzini 30 dakika hi¢ agmayin.

Kiguk bir tavaya tereyadini koyun. Uzerine unu yumurta sarisini rendelenmis sarimsaklari ilave edin. Ardindan
limon suyunu koyup karigtirin.

30 dakika sonra tencerenin kapagini agip igine bir litre daha su koyun ve kip kip kesilmis havug, patates ve
soganlari ilave edin.

Terbiyeyi de ekledikten sonra baharatlari koyup karigtirin.

Tencerenin kapagini kapatin 30 dakika daha kaynamasini bekleyin.
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